Hospitality  Since 1578

Menu al Buffet 

Dinner

 Il Cocktail di Benvenuto (Welcome)
Cocktail Champagne, Kyr  Royal, Negroni, Martini Dry, Martini Bianco, Gin & Tonic, Soft Drinks, La Flute di Spumante Brut, Succhi di Frutta, Vino Bianco e Rosso dei Castelli Romani, Acqua Minerale (Frizzante e Liscia)

Accompagnato con l’Angolo Tipico all’Aperitivo
I Taglieri di Salamini e Formaggi , Le Mozzarelline Filanti, I Fritti Vegetali, Trancetti di pizza bianca e rossa, Salmone con ricotta ed ed erba cipollina, La Mousse al Salmone con Crema di Piselli, Il Plateau  di Ostriche

Buffet Service

(i nostri Ospiti sono serviti al Buffet dai Nostri Camerieri  e sono previsti per questo tipo di servizio tavoli apparecchiati che garantiscono il posto a sedere ai Nostri Ospiti)
I Nostri Camerieri serviranno al Gran Buffet:
Antipasti e Verdure

Il Carpaccio di Polipo  su Letto di Rucola
Il Prosciutto Crudo tagliato a mano sul posto
Il Trittico di Pesci Affumicati serviti con Riccioli di Burro e Pane Tostato

(Pesce Spada, Tonno e Salmone)

L'insalatina Nizzarda
Le Verdurine Gratinate (Funghetti al forno, pomodorini farciti con pan grattato)
L’Insalatina Esotica con Gamberi a Vapore su Cestino di Grana 

Primi e Secondi

Risotto al Ragù di Mare (con ciuffi di calamari e mazzancolle)

I Vola u Vent piccoli ai Funghi Porcini

Le Trofiette con Speck Porcini e Zafferano
Il Roast Beef  all’Italiana in fettine vellutate
Il Filetto di Spigola alla Mediterranea (con pomodoro e olive)
I Dolci

La Torta dell’Evento con Foglie al Ripieno di Crema Chantille e Gocce di Cioccolato
Le Calde Crepes
La Mousse al Cioccolato Nero con Fiocchi di Panna e Granella di  Pistacchio
La Pasticceria Mignon e Secca

Le Bevande 
(Sommelier Service)
Frascati Superiore delle Cantine Pallavacini

Chianti docg Gentilesso 
Le Acque Minerali (Frizzanti e Lisce)
Lo Spumante Muller Thurgau

 Il Buffet dei Digestivi e Caffè  Espresso 
